
春は黙ってそこにいる。

●今月の山田耕筰：
『からたちの花』
活版工場で働きながら夜学に
通った耕筰少年は、工場でつ
らい目にあった時からたちの
垣根に逃げて泣いたという。そ
の思い出を聞いて北原白秋が
詩にしたのがこの曲。

５年も経てば、忘れてしまうさ。

たった５年で、人は変わらないよ。

どっちも、同じように胸にある。

春になれば花は咲く。

５年前と同じように。

でも、毎年、同じ花ではない。

ミラクルだって、人の手によって

成し遂げられていたりする。

少しの踏ん張りと、変わらぬ思い。

私たちに用意されているのは

過去ではなく、未来に向かう時間。
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 日 本 は 、 お い し い 。 日本各地のおいしいものと赤坂ビール ルビンロートが
いっしょに楽しめる店をご紹介します。

「ホッピー deいきぬこう作戦」義援金のご報告
2016年3月30日、皆様からご支援いただきました63,726円を2016年1月分の義援金
として、福島県南相馬市の特定非営利活動法人あさがお様にお送りしました。　

このDMは、ホッピービバレッジ株式会社および石渡美奈がご縁をいただいた方にお送りしております。
送付を希望されない方は、ご面倒をおかけいたしますが下記まで御一報いただけますようよろしくお願い申し上げます。
ホッピービバレッジ株式会社 広報担当（0120-5137-88  もしくは info@hoppy-happy.com）

ホッピービバレッジ株式会社 　〒107-0052 東京都港区赤坂2-15-12　TEL: 0120-5137-88 　http://www.hoppy-happy.com

夜遅くまで賑わいをみせる赤坂のど真
ん中にあって、本物の加賀の味が楽し
める肴料理ちどり。金沢の近江町市場
や加賀橋立港から直送される魚介類が
うまい。調味料もお米も石川産を取り
寄せている。ごはんがおいしいと、ご常
連はおむすびにして持ち帰るほど。腕を
振るうのは店主の渡部さんだ。幼少時は
魚嫌いだったそうだが、ご両親の故郷で
寒鰤を食べ美味しさに目覚めたという。
料理人としての修業も金沢にしたほど、
加賀の味に惚れ込んだ。加賀料理の中
でもお酒のあてになるものを中心にした
メニューは、赤坂ビール ルビンロートと
のマリアージュももちろんグッド。ルビー
のような色が美しいと女性にも人気だ。

加賀（石川）×赤坂ビール ルビンロート ◎肴料理 ちどり

肴料理 ちどり
東京都港区赤坂3-7-11 レジーア赤坂 2F
電話：03-3588-6200
営業時間：18:00 ～翌4:00（月～金）/20:00～翌
4:00（土）（日祝定休）

III

◆第9回赤坂食べないと飲まナイト　500円お得な前売り券発売中！
開催：５月17日（火）18日（水）　16:00～翌5:00 ※参加店舗により開催時間が異なります。

今年で5年目を迎えた赤坂食べないと飲まナイト。専用チケットで赤坂の美味しいお店をお得
に楽しめるグルメイベントです。ただいま、一軒あたり700円で1ドリンク＆1フードが楽しめるお
得な前売り券を発売中です。参加店舗でお求めいただくか、下記の予約サイトからどうぞ。
http://akasaka.tabe-noma.com


